SLANIKI

SESTAVINE
TESTO:
1kg MEHKE MOKE
500 ml MLEKA
2dl OUA

1 ¢ajno Zlicko ~ SLADKORJA

1 ¢ajno Zlicko ~ SOLI

1 kom KOCKA KVASA
ZA PREMAZ:

1 JAICE

50¢g MAKA

V posodo damo najprej moko,
potem mleko, olje, kvas, sladkor in
sol.




Vse sestavine zgnetemo v hlebcek.

Testo razdelimo priblizno na
Sestnajst delov.

Krog pre¢no razrezemo s
koles¢kom na osem
trikotnikov, nato zvijemo od
Sirokega roba proti koncu.




: . Slanike polagamo na pekac,

premaZzemo z raztepenim

jajckom in nato posujemo z
makom.

Peka¢ damo v ogreto pecico
in pe¢emo 20 minut na
180°C.

Pecene slanike damo iz
pekaca ohladiti v posodo.

Dober tek.



