Zdrobova tortica z bananami in jabolki
Za zdrobovo tortico:

- 150 g p3eniénega zdroba
- 150 g mletih le3nikov

- 90 mlolja

- 60 ml mleka

- 2jajci

- 3zrele banane

- 3 jabolka

- Va2 pecilnega praska

Za jaboléne snezake:

- 2 jabolka
- bela ¢okolada
- temna ¢okolada

Priprava:

Jabolka olupimo in naribamo, banane pretla¢imo. Vse ostale sestavine (pSeniéni zdrob,
mlete le3nike, olje, mleko, jajca) zmesamo skupaj z jabolkom in banano. Zmes stresemo
v namesc¢en pekac. Pe¢emo pri 180 stopinj Celzija, 40 = 45 min.

Med peko tortice imamo ¢as, da pripravimo 3e okusne jaboléne snezake.
Jabolka olupimo, narezemo na kolobarje oz. izdolbemo kroge. Po tri jaboléne kose
nataknemo na paléko. Pal¢ko z jabolki namoé¢imo v stopljeno belo éokolado. Poéakamo,
da se ¢okolada ohladi in strdi. Nato jaboléne snezake Se okrasimo po zelji, s temno
¢okolado. Ko je vse skupaj ohlajeno in tortica pe¢ena, se vse skupaj Se okrasi.

Namig: manj3i kot je pekagé, visja bo tortica. Tortica v videu je pe€ena v pekacu premera
18 cm.

Namig: »sneg« na vrhu tortice lahko ustvarite s sladkorjem v prahu.

Dober tek.

https://www.youtube.com/watch?v=9exh09079Mo&feature=emb title



https://www.youtube.com/watch?v=9exh09079Mo&feature=emb_title

