Bozi¢ha torta

SESTAVINE

200g
150g
3 kosi
5 Zlic
0,5dl
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150g

200g

5 Zlic

3 Zlice
200g

30g

4 Zlice

Kisla smetana

Sladkor - beli
Jajce - kokogje
Rum

Olje - sonéniéno
Kakav v prahu
PSenicna bela moka
Pecilni prasek
Cimet

Orehi

Marmelada

Voda

Cokolada - temna
IMaslo

Sladka smetana

PRIPRAVA

V posodi zmesamo kislo smetano, sladkor, Jajca, 2 Zlici ruma, olje in
kakav.

Dodamo e moko, pecilni prasek, cimet, 100g mletih orehov in 100g
sesekljanih orehov.

Dobro premesamo in maso vljemo v namascen pekac. Pecemo 30
minut na 180° C.

V kozici segrejemo mareliéno marmelado, 3 Zlice ruma in vodo.

Biskvit prereZemo na 2 dela. Spodnji del premaZemo s polovico
marmelade, pokrijemo z zgornjim delom in premaZemo &e s
preostalo marmelado.

Cokolado raztopimo nad soparo, primedamo maslo in sladko
smetano. S cokolado prelijemo torto in potakamo da se strdi.



